
bon de commande

La choucroute
dans tous ses états ! 
Le	samedi 5 décembre
À	réserver	avant	le	29	novembre

  

Formule prête à cuire pour 2 personnes  

	 prix	public		 prix	adhérents	 quantité	

 16   15

Réservation	impérative

Formule repas  prix public  prix adhérents quantité 

1	personne	plat	seul		 12	 12

1	personne	plat	avec	dessert	 15	 15

Réservation	impérative

Formule à la carte  prix public prix adhérent  quantité /

   grammage

 euros / kg euros / kg 

Choucroute	fraiche	par	pot	de	1	kg	 5,00		 4,65	

Choucroute	cuite	en	bocal	de	790g 3,70		 3,44	

PORC DU COCHON DE MONTGRE :

Jarret	1/2	sel	 13,60	 13,10

Palette	1/2	sel	 20,60		 19,81

Poitrine	1/2	sel	(100g)	 19,10		 18,34

Poitrine	fraiche	 19,10		 18,34

Poitrine	fumée	 23,30		 22,40

Saucisse	fumée	(100g)	 28,12	 27,05

Saucisse	de	Toulouse	(130g) 21,10		 20,27

Réservation	impérative

Les boissons proposées : prix public  prix adhérents quantité

 

Pinot	gris	d’Alsace		 13,00		 12,00	

Bière	blonde	O’lieu	25	cl	 2,70		 2,60	

Bière	blonde	de	Vézelay	50	cl	 5,00		 4,65	

Bière	blonde	O’lieu	à	la	tireuse,	le	litre 6,00		 5,00 

Réservation	possible	

 Nom / Prénom Téléphone
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